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§  MEDI AMBIENT: NOUS CAMINS PER A L'AGRICULTURA

Vinyes més respectuoses

Life Priorat presenta un llibre per a una viticultura de muntanya sostenible

B El futur del vi és la recerca de I’excel-lencia, perd tamhbé
fer de la viticultura una activitat respectuosa amb ’entorn.
Aquests son els objectius del projecte Life Priorat, en qué
han participat tres vinyars de muntanya i que culmina
amb la presentacié d’un manual de bones practiques.

Jorpi GARRIGA
Barcelona

Dotze hectirees de Mas Martinet
al Priorat, quinze de Castell de
Peralada a I'Alt Emporda i qua-
‘tre de Domaine de Cabasse a la
Provenga han servit de marc per

desenvolupar una experiéncia en -

qué s’ha intentat conjununar la
consecucid del caracteristic vi
d'alta qualitat propi de la vinya
de muntanya amb un disseny
d’explotacié orientat a preservar
I'equilibri paisatgistic i Iluitar
contra |"erosio.

Josep Lluis Pérez, respons:
ble del projecte a Mas Martinet,
destaca com a troballa fonamen-
tal del projecte el nou aterras-
sament, que supera el problema
habitual de la viticultura de mun-
tanya, de terrasses massa amples
que fan malbé el paisatge. «Hem
oplat per lertasses més estretes,
d’l 5 metres d’amplada, i talus-
s0s no gaire alts que redueixen la
inclinacio per desguassar ’aigua
de la pluja a una séquia transver-
sal, amb la qual cosa s’evita el
risc d’erosid, tan habitual en la
viticultura de muntanya». Amb
les noves solucions d’aterrassa-

“wment, el pendent es redueix un
60% i la vegetacio creix en un
80%. cosa que fa augmentar la
matéria organica del sol. la seva
qualitat.

A la finca de Garbet, a I’Alt
Emporda, també s'han habili-
tat desguassos al costat de la
vinya per «dirigir Iaigua cap a
les rieres, amb un pendent no
gaire pronunciat», explica Delfi

¥Sanahuja, el responsable de
Castell de Peralada en el projec-
te. Tradicionalment, ’aigua bai-

xava per on trobava cami i feia
estralls en el sol. Ara, Sanahuja
pot relatar que un dia d’aquest
estiu passat van caure 210 litres
de pluja «i el s0l no es va fer
malbé». Sanahuja també posa
I'emfasi en el fet que un bon
disseny del camp de conreu, com
s'ha fet a Garbet, pot convertir la
vinya en un excel-lent tallafocs.
En tres anys, la finca utilitzada
per a aquesta experiencia ha rea-
litzat aquesta funcié tres cops.
L'estalyi d’aigua és un dels
altres capitols del projecte Life
Priorat. Un sistema de reg per
degoteig subsuperficial fa que
es redueixi un 85% la neces-
sitat de contribucié d’aigua en
un tipus d’explotacid, la vinya
de muntanya, gue requercix reg
perqué el cep pugui complir el
seu cicle biologic. El projecte

A la vinya de
muntanya
s’aconsegueixen
fins a 7.000 ceps
per hectarea

també inclou reduir entre un
40% i un 60% 1'ds de pesticides
i la desaparicié absoluta dels
herbicides.

Aquesta experiéncia pilot té
un altre punt fort en [Iestudi
exhaustiu del cep, per treure’n
la millor relacié quantitat-qua-
litat. Com explica Pérez, «hem
controlat a fons el que es diu
vigor del cep, controlant el pes
de la fusta del cep, per arribar a
un millor repartiment del raim
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Vista de la finca del Garbet del celler Castell de Peralada

pels sarments. Aix{, si vols un vi
més contingut, has de procurar
que, en un sarment de cinguanta
grams, hi creixin, a tot estirar,
cent grams de rafm. Si, en canvi.
vols un vi de qualitat inferior,
pots pujar fins a 120 grams de
raim». Aixi, «es pot aconseguir
alhora un guany de quantitat i de
qualitat». Per fer aquest segui-
ment acurat, les diverses explota-
cions del Life Priorat s’han dotat
d’un complet sistema de sensors
que s’encarreguen de mesurar,
cada deu minuts, les alteracions
qué hi hagi hagut quant a inso-
vent, pluviometria, humi-

sacié o dilatacié del tronc del
cep. Josep Lluis Pérez assenyala
que la inversié tecnologica és
assumible i no supera els 12.000
euros.

El conreu en un sistema de
terrasses ha permés afegir més
ceps a la vinya, és a dir, més qui-
los de raim, un raim de gra més
petit, qualitativament superior.
Com assegura Delfi Sanahuja,
«es poden aconseguir fins a
7.000 ceps per hectirea, quan a

la vinya de plana se n’aconse-
gueixen 3.500»,

A Garbet han pogut demos-
trar gue es pot aconseguir, amb
la metodologia sostenible, un vi
apreciat pel mercat: «Tenim un
vi d’aquesta finca a cent euros
que ha aconseguit agradar al
pliblics . Delff Sanahuja esta ple-
nament convengut que «el futur
del vi passa per la qualitat, cosa
que fard créixer la vinya de mun-
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tanya, que garanteix un raim de
qualitat i un vi amb personalitat,
com ha quedat prou clar al Priorat
ia la Terra Altas. Tanmateix, «ja
que una vinya pot durar fins a
cinquanta anys, val més fer-ho
bé, seguint tots aquests pariime-
tres de proteccié del paisatge
i luita contra erosio». Josep
Lluis Pérez pensa que el viticul-
tor que vulgui sobreviure en un
futur no gaire llunya «ha de ser
expert en tot, en fisiologia. en
hidriulica, ete. $’ha posat £i a la
mera intuicid». Pensa que, a la
UE, el sector del vi s’ha ancora

en el passat: «som els ¢
del vi, no volem adoptar aquests
nous models d’explotacio, com
han fet els viticultors d”Austrilia
o Nova Zelanda, que si que fan

Pérez: «A
Australia i Nova
Zelanda es fa
recercaiala
UE, no»

recerca i apliquen la tecnologia
més avangada». L’experiéncia
del Life Priorat culmina d’aqui a
pocs dies amb la publicacié d’un
llibre de bones practiques que
pretén esperonar els viticultors
a iniciar-se en una nova viticul-
tura de muntanya, pensada des
de la racionalitzacio. El projecte
ha comptat amb el suport de la
Fundacié Forum Ambiental. o

El sistema en terrasses més estretes caracteritza aquesta experiéncia




